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Protein 95 H

Funkcni veproveé proteiny

strikovani do

3 pro vsechny krehcené masneé




Protein 95 H

Viastnosti

- Cisty veprovy pavod
« Suroviny: certifikovany veprovy kolagen

» Absence dal$ich vepfovych derivatu jako globinu, plazmy
apod.

« Nahnédla barva

- Prijatelna viskozita v solnych roztocich s vysokym obsahem
soli

« Solidni tvorba rosolu po zahrati a zchlazeni, dobra struktura
a elasticita

- Funguje pri nizkych davkach od 1% do 2% hmotnosti
vstrikovaneého solného roztoku
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Vzhled prasku

Jemny svétle

ygroskopi

Lze je mi typy fu
Je castecCné rozptyli
ahem soli

vliv na j

Protein 95 H (prasek)



Protein 95 H

Vazani vody a tvorba rosolu ve studené vode

Protein 95 H ma teroreticky pomeér vazani vody 1 + 10
(testovano na studené vode).

Vazani vody a tvroba rosolu po uvareni a zchlazeni

Protein 95 H vykazuje tvorbu silného a elastickeého rosolu po zahrati na
70° C.

Rosol se tvori i pri mnohem nizsich teplotach.

Struktura rosolu, barva, chut avazani vody jsou velmi podobné.
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Logistické vyhody

P

2N

Protein 95 H Ize vyrabét z kuzi z italského
veproveho, cimz se zamezi mezinarodni konkurenci
pri sbéru a nakupu surovin z jatek.
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